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m AVAILABLE HOB CONFIGURATION
m CONFIGURATION DE TABLE DE CUISSON DISPONIBLE
E CONFIGURACION DE LA PLACA DISPONIBLE
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

A This is the danger symbol, regarding safety, warning of potential risks to users and others.
) All safety messages will be preceded by the danger symbol and the following words:

/\ DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in serious injury.
VAN Za\31) 1)\ [CI Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the risk of injury,

damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance. Make sure to comply with the following:
Use protective gloves to perform all unpacking and installation operations.
The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation operation.
Installation and maintenance must be carried out by a specialised technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and the local safety requlations in force. Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically stated in the user manual.
The appliance must be earthed.
The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power supply.
For installation to comply with the current safety requlations, an omnipolar switch with minimum contact gap of
3mm s required.
Do not use multi-sockets or extension cords.
Do not pull the appliance’s power cable.
The electrical parts must not be accessible to the user after installation.
The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g. heating rooms).
The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect setting of the controls.
The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuously supervised.
Children from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this appliance only if they are supervised or have been given instructions on safe
appliance use and if they understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without supervision.
Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come into contact
with cloths or other flammable materials until all the components have cooled down completely.
Do not place flammable materials on or near the appliance.
Overheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.
A separator panel (not supplied) must be installed in the compartment under the appliance.
If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock (only for appliances with
glass surface).
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.
Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire
with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.
Do not use steam cleaners.
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can get hot.
After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector (only for induction appliances).
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @

Disposal of packing

The packing material is 100% recyclable and marked with the recycling symbol (L’?))- The various parts of the packing must not be dispersed in the environment, but
disposed of in compliance with local regulations.

Disposal

This appliance is marked in conformity with European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is correctly disposed of, the user can help prevent potentially negative consequences for the environment and the health of people.

The symbol g on the appliance or the accompanying documentation indicates that this product should not be treated as domestic waste but must be taken to an
appropriate collection point for recycling WEEE.
Energy saving tips
For optimum results, it is advisable to:
« Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
Only use flat-bottomed pots and pans.
When possible, keep pot lids on during cooking.
Use a pressure cooker to to save even more energy and time.
Place the pot in the middle of the cooking zone marked on the hob.

DECLARATION OF CONFORMITY ( €

- Thisappliance has been designed, manufactured and marketed in conformity with the safety requirements of “Low Voltage” Directive 2006/95/EC (replacing 73/
23/EEC as amended) and protection requirements of “EMC” Directive 2004/108/EC.
- This appliance meets the eco design requirements of european regulation N. 66/2014, in conformity to the european standard EN 60350-2.

BEFORE USE

IMPORTANT: The cooking zones will not switch on if pots are not the right size. Only use pots bearing the symbol “INDUCTION SYSTEM” (Figure
opposite). Place the pot on the required cooking zone before switching the hob on.

EXISTING POTS AND PANS

Yo - 2 S < 72

Use a magnet to check if the pot is suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable if not magnetically detectable.
- Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.
- Never place hot pots or pans on the surface of the hob’s control panel. This could result in damage.

RECOMMENDED POT BOTTOM WIDTHS
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INSTALLATION

After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems, contact the dealer or the After-Sales Service.
For built-in dimensions and installation instruction, see the pictures in page 2.

PREPARING THE CABINET FOR FITTING

- Install a separator panel under m
/1\ WARNING the hob. @

- Thelower part of the product
must not be accessible after
installation.

- Donot fit the separator panel if
an undertop oven is installed.

min.5mm

« The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect the dimensions given in the figure.
In order to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required clearance between the hob and the top of the unit (min. 5 mm).
If an undertop oven is installed, make sure the oven is equipped with a cooling system.
Do not install the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits do not come into contact with steam or moisture which could damage them.
+  Inthe case of flush-mounted installation, call the After-Sales Service to request assembly of screws kit 480121100112,
To remove the hob, use a screwdriver (not provided) to prise off the perimeter clips on the underside of the appliance.

ELECTRICAL CONNECTION
- Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and
installation regulations.
The manufacturer dedines all liability for injury to persons or animals and for damage to property resulting from failure to observe the regulations
provided in this chapter.
The power cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.
Make sure the voltage specified on the dataplate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.
Connection to the terminal block
For the electrical connection, use an HO5RR-F or HO5V2V2-F cable as specified in the table below.

Disconnect the appliance from the power supply.

Wires Number x size
380-415 V3N ~ 220-240V ~ 220-240V ~ (AU and UK
220240V ~+ @ 3x4mm? —s =z oV~ )
ST ; s e =
220-240V3~+ D 4x1.5mm @ DﬁR:[
380-415V3N ~ + @ 5x1.5mm? |
380415V N ~ + @) 4x15mm? = 79

" Z'M[

220-240V 3 ~ (Belgium only) 380-415V 2N ~ (Holland only)

o ]
M [
EE @ = 5% ¢ @

T g N'ﬂ:T

N =5

Important:

- Based on the wiring diagram (see figure) either keep or remove the metal jumpers between the screws on the terminal block L1-L2 and N1-N2.
- If the cable is provided, see the connection instructions attached to the cable.

- Make sure all six screws on the terminal block are tightened after connecting the cables.

Example of jumper present (left) or removed (right). See the wiring diagram for details (the jumpers can be between L1-L2 and between N1-N2).

N9
N2

N

N1

N IN2
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Connect the yellow/green earth wire to the terminal with the symbol @

This wire must be longer than the other wires.

1. Remove the terminal block cover (A), undoing the screw and inserting the cover in the terminal block hinge (B).

2. Insert the power cable in the cable clamp and connect the wires to the terminal block as indicated in the connection diagram located near it.

3. Secure the power cable with the cable clamp.

4. (lose the cover (C) and screw it on the terminal block with the previously removed screw.

Each time the power is connected, the hob performs an automatic check for a few seconds.

If the hob already has a power cable, follow the instructions attached to the cable. Connect the appliance to the power supply by means of a multipole switch with
minimum contact gap of 3mm.

INSTRUCTIONS FOR USE

Control Panel Description

Control panel
On/0ff Quick access “HD Flexi model” (when available) Control panel lock
kY
1 1 -_— | —— | 1 1
(D —sssssssssss |+ _ @
— [ . | S| | [E— | | S—
I
Cooking zone controls and corresponding display
On/0ff Timer “HD Flexi model” (when available) Control panel lock
B
©) ©) , ©) O '
|y 1 -_— T 1 |} 1 | —
© - @ = — A

— - L 1} L 1 L ] [— | S—

Cooking zone controls and corresponding display

Switching the hob ON/OFF

To switch the hob on, press the ‘@, button for approx. 2 seconds until the cooking zone displays light up. To switch off, press the same button until the displays switch
off. All the cooking zones are deactivated.

If the hob has been in use, the residual heat indicator “H” remains lit until the cooking zones have cooled down.

If within 10 seconds of switching on, no function is selected, the hob switches off automatically.

Switching on and adjusting cooking zones

P : Slider operation
| g — i L. .
l l | Powerindicator display Increase power level

| Selected cooking zone indication —/ jussussmss
sl_l ! (od *
. - Decrease power level
Cooking zone positioning -
_— — smmEnm lll; ’-i—

After switching the hob on, activate the required cooking zone by pressing the corresponding button and place the pot on the zone.
Itis possible to select the required power level, from min. 0 to max. 9, or booster “P” if available.
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Toincrease the power level, push the “+” button. To decrease the power level push the “-” button.
With the slider control, (if avalaible), to increase the power level, slide your finger on the slider from left to right several times; to decrease it, slide in the opposite
direction. Alternatively the “+” and “-" quick access buttons can be used.

Deactivation of cooking zones
To switch off the cooking zone, press the corresponding button for more than 3 seconds.
The cooking zone switches off and, if still hot, the letter “H" appears on the zone display.

Control panel lock

This function locks the controls to prevent accidental activation of the hob. To activate the control panel lock, switch the hob on and press the Timer button for three seconds; an
acoustic signal and a luminous indicator near the padlock symbol signal activation. The control panel is locked except for the switching off function. To deactivate the control lock,
repeat the activation procedure. The luminous dot goes off and the hob is active again.

The presence of water, liquid spilled from pots or any objects resting on the button below the symbol can accidentally activate or deactivate the control panel lock.

Timer
1 Thetimer can be used to set the cooking time for a maximum of 99 minutes (1 hour and 39 minutes) for all the cooking zones.
Select the cooking zone to be used with the timer, press the timer and a beep signals the function (see figure). The display shows “00” and the LED indication
; comes on. The Timer value can be decreased and increased by keeping the slider function “+" and “-" buttons pressed. When the set time has elapsed, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off automatically. To deactivate the timer, keep the Timer button pressed for at least 3 seconds.
To set the timer for another zone, repeat the above steps. The timer display always shows the timer for the selected zone or the shortest timer.
To modify or deactivate the timer, press the cooking zone selection button for the timer in question.

Control panel warnings.

Automatic function A\’
The function automatically sets a power level suitable for maintaining a low boil. Activate this function after bringing to the boil, pressing the corresponding zone
button first and then the button A .
Residual heat indicator.
' The hob is fitted with a residual heat indicator for each cooking zone. These indicators alert the user when cooking zones are still hot.

dish warm or to melt butter.
When the cooking zone cools down, the display goes off.
Incorrect or missing pot indicator.
If you are using a pot that is not suitable, not correctly positioned or not of the correct dimensions for your induction hob, the message “no pot” will
.—| ( appear in the display (see figure at side). If no pot is detected within 60 seconds, the hob switches off.

' If the display showsr., the cooking zone s still hot. If the residual heat indicator of a given cooking zone is lit, that zone can be used, for example, to keep a

Fast boil function (Booster)

This function, only present on some cooking zones, makes it possible to exploit the hob’s maximum power (for example to bring water to the boil very quickly). To
activate the function, press the “+" button until “P” appears on the display. After 10 minutes’ use of the booster function, the appliance automatically sets the zone to
level 9.

POWER MANAGEMENT (IF AVAILABLE)

Thanks to the “Power management” function, the user can set the maximum power the hob can reach, as required.

This setting is possible at any time and is maintained until the next change.

By setting the required maximum power, the hob automatically adjusts distribution in the various cooking zones, ensuring that this limit is never exceeded; with the
advantage of also being able to manage all the zones simultaneously, but without overload problems.

4 maximum power levels are available and showed on display: 2.5 — 4.0 — 6.0 — 7.2 kW (7.2 kW is considered as max power of cooktop)

At the time of purchase, the hob is set to maximum power

After plugging the appliance into the electrical socket, in the first 60 seconds it is possible to set the required power level by running the following points:

Step 1 Press + for approximately 3 seconds
Step 2 Press or to confirm the previous step. The display shows PL.
Step 3 Press + /- to set the chosen level amongst the different options available. The light comes on together with the in-use lights for the individual cooking zones

Step 4 Press or to confirm the previous step. The display shows the set level which flashes for approximately 2 seconds; after which the hob
emits an acoustic signal and then turns itself off; it is now ready for use.
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In case of an error when setting the power, the symbol EE appears in the middle and an acoustic signal sounds for about 5 seconds. In this case repeat the configuration
procedure from the beginning. If the error occurs again, contact the After-Sales Service.

During normal use, if the user tries to increase the maximum available power level when reached, the level of the zone in use flashes twice and an acoustic signal
sounds.

To obtain a higher power in that zone, it is necessary to manually decrease the power level of one or more already active cooking zones.
ACTIVATION/DEACTIVATION OF THE ACOUSTIC SIGNAL (NOT AVAILABLE ON SLIDER VERSION)

After switching the hob on, press and hold the “+” button and the outermost button on the right simultaneously for at least three seconds

HD FLEXI

Where present, this function allows the cooking zone to be used as two separate zones or as a single extra large zone.

Itis perfect for oval, rectangular and elongated pans (with maximum base dimensions of 38x23 cm) or more than one standard pan in the same time. In order to activate
the HD FLEXI function, switch on the hob, press simultaneously the 2 selecting buttons of the zones as shown in the picture below: the two cooking zone displays show
level “0”; both dots next to the level number are lit, indicating that the HD FLEXI is activated.

B
O O © O
E - | S _--..-.-..--+ L/‘: -‘J L/.,’ -i- E
J‘q -J‘ q
[/ [

To change the power level (from 1to max. 9 or P) press the -/+ buttons or slide your finger horizontally on the slider. To deactivate the HD FLEXI function, press
simultaneously the 2 selecting buttons of the zones. To switch off the zones instantly, hold one of the zone selection button for 3 seconds.

@ The message “no pot” ', , will appear on the display of the zone that s not able to detect any pot (because of missing pot, or misplaced or not suitable for
induction hob). This message remains active for 60 seconds: in this time you can add or slide pots within the HD FLEXI area as you prefer.

After 60 seconds if no pan is placed on the zone, the system stops “searching” pots on that zone, the symbol ':‘ remains visible on the display to remind that the zone
is disabled.
To reactivate the HD FLEXI function, press one of the 2 buttons —

L —

The HD FLEXI function is also able to detect when a pot is moved from one zone to the other one within the HD FLEXI area keeping the same power level of the zone
where the pan originally was placed (see the example in the figure below: if the pot is moved from the front heater to the rear heater, the power level will be shown
on the display corresponding to the zone where the pot is placed).

Itis also possible to operate the HD FLEXI area as two independent cooking zones, using the corresponding button of the single zone. Place the pot in the center of the
single zone and adjust the power level with the slide touchscreen.

@ Important: make sure to place the pans centered on the cooking zone in the way to cover the center of the single cooking zone.
In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking zone.
Examples of good pot placement and bad pot placement :
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CLEANING

- Donot use steam dleaners.
& WARNING - Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H")

is not displayed.

IMPORTANT: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food residuals.
Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s instructions).
Liquid splillages on the cooking zones may make pan vibrate or move

Dry the hob thoroughly after cleaning it.

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

Check that the electricity supply has not been shut off.

Dry the hob thoroughly after cleaning it.

If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the following table for instructions.
If the hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the power supply.

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR ELIMINATION
The control panel switches off ) . .

p . A The internal temperature of electronic |  Wait for the hob to cool down

(81,082 because of excessively high ; ) L

parts is too high before using it again.
temperatures
The sensor detects a discrepancy Disconnect the hob from the
F42 or F43 The connection voltage is wrong between the appliance voltage and mains and check the electrical
that of the mains supply connection

F1

2,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60 (all the After-Sales Service and specify the error code

NOISES MADE BY THE HOB

Induction hobs can make whistling or crackling sounds during normal operation, these actually come from the pots and pans as a result of the characteristics of the
bottoms (for example, bottoms made of several layers of material, or uneven bottoms). These noises vary depending on the pots and pans used and the amount of food

they

Inad

contain, and are not indicative of a defect of any kind.

dition, the induction hob is equipped with an internal cooling system to control the temperature of electronic parts; as a result, during operation and for several

minutes after the hob has been switched off, the noise of the cooling fan will be audible. This is perfectly normal and indeed essential for proper functioning of the

appli

ance.

AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the After-sales Service:

1.
2.

See if you can solve the problem yourself with the help of the “Troubleshooting guide”.
Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.

If the problem persists after the above checks, contact the nearest After-Sales Service.

Alwa

ys specify:

a brief description of the fault;

the product type and exact model;

the serial number located under the appliance, also available in the attached technical documentation.
your full address;

your telephone number.

If any repairs are required, contact an authorised After-Sales Service Centre (to ensure the use of original spare parts and correct repairs). Spare parts are available
for 10 years.
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POWER LEVEL TABLE

Power level Type of cooking Level use
(indicating cooking experience and habits)
. Ideal for rapidly increasing the temperature of food to fast boiling in the case of water or rapidly
Boost Fast heating . S
heating cooking liquids
8-9 Frying - boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling
7.8 Browning - sautéing - boiling - | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of time, 5-10
’ grilling minutes)
High power
Browning - cooking - stewing - | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period of time, 10-20
67 sautéing - grilling minutes), preheating accessories
4-5 Cooking - stev'\::'ng - sautéing - Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time). Creaming pasta
grilling
e s 34 Ideal f?r long-cooking recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines, broth, milk),
Cooking - simmering - (reaming pasta
thickening - creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g.
23 water, wines, broth, milk)
12 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and keeping just-cooked
Low bower Melting - defrosting - keeping food warm (e.g. sauces, soups, minestrone)
g food warm - creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping serving dishes warm
1 (with induction-suitable accessory)
OFF Zero Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an “H")
power

NOTE:

When making quick-cook foods that require perfect heat distribution (e.g. pancakes) on the 28 cm double cooking zone (where present), use pans no greater than 24
¢m in diameter. For delicate cooking (for example, melting chocolate or butter) use the smaller diameter single zones.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VOTRE SECURITE ET CELLE D'AUTRUI SONT TRES IMPORTANTES

Le présent manuel contient des consignes de sécurité importantes, qui figurent également sur I'appareil; elles
doivent étre lues et observées en tout temps.

g ~ Voicile symbole de danger, relié a la sécurité; il avertit des risques potentiels pour les utilisateurs et autres
&2 personnes.
Tous les messages de sécurité sont précédés par le symbole de danger et les mots suivants :

Indique une situation dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, occasionnera des
& DANGER blessures graves.
Indique une situation dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, est
&AVE RTISSEMENT susceptible d'entrainer des blessures graves.

Tous les messages relatifs a [a sécurité S,PeCIern'[ le danger potentiel présenté et indiquent comment réduire le risque de
blessure, de dommage et de décharge électrique résultant d'une mauvaise utilisation de I'appareil. Assurez-vous de vous
conformer avec ce qi suit: o o ) . .

- Utilisez des gants de protection unr procéder a toutes les opérations de déballage et d'installation.

- Lappareil né doit pas étre brancné q I'alimentation €lectrique lors de l'installation. o

- Linstallation et I'entretien doivent étre effectués par un technicien qualifié, conformément aux directives du

fabricant et les réglements de sécurité locale en vigueur. Pour toute réparation ou tout remplacement de piéces,

procédez uniquernent aux opérations spécifiées dans le manuel en utilisant les pieces expressément indiquées.

[appareil doit étre mis a |a terre, , o ,

e cable électrique doit étre suffisamment long pour permettre le branchement de I'appareil a I'alimentation

Brlnapale,une 0is installg. o , _ . o

our que l'installation soit conforme a la réglementatjon en vigueur en matiere de sécurité, un interrupteur
omnipolaire avec un intervalle de contact minimum de 3 mm &st requis.
utilisez pas de multiprises ou de rallonges. ,

e tirez pas sur le cable d'alimentation de I'appareil. o o

Une fois I'installation terminée, |'utilisateur ne doit plus pouvoir accéder aux composantes électriques.

(et appareil a été concu uniquement pour |a cuisson domestique des aliments. Aucune autre utilisation n'est

autorisée (p. ex. pour chauffer des pieces). Le fabricant décline toute responsabilite en cas de mauvaise utilisation ou

de mauvais reglages des commandes. , ) o N

- =a_[gparen, ainsl que ses Partje,s accesmblesﬁpeuvent atteindre une température tres élevée en cours d'ufilisation.
Fvitez tout contact avec les élements chautfants. Les enfants en bas age_(IO-3 ans) et les jeunes enfants (3-8 ans)

doivent étre tenus a |'écart de I'appareil sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante. _

- Les enfants dqés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes présentant des capacités physiques, sensorielles oy
mentales réduites, ou ne possedant i I'expérience ni les connaissances requises, peuvent utiliser cet appareil sous la
surveillance ou les instructions d'une personne responsable Ie%Jr ayant explique l'utilisation de | apfparell en toute
securite, ainsi que les dangers ?ote_ntlels. Ne laissez pas les enfants de jouer avec I'appareil. Les enfants ne doivent

R‘as nettoyer, ni Iproge,der d|'entretien de |'appareil sans surveillance.

e

N

e gfouchez pas les éléments ch?uffants de [appareil durant et apres |'utilisation. Ne touchez pas |'appareil avec des
chiffons ou autres materiau inflammables avant que toutes les composantes n'aient entierement refroidies.
e placez pas de produits inflammables sur ou f)re,s de I'appareil. . .
- Lorsqu'elles atteignent une température trop élevee, les huiles et les matjéres grasses peuvent s'enflammer
faclement. Soyez prudent lorsque vous utilisez des produits riches en huile ouen gras.
- Un panneau de séparation (pas inclus) doit étre installé dans le compartiment, sods 'appareil. =
- Si Ie]g sun(‘jace est }‘lssuree, éteignez I'appareil pour éviter toute décharge électrique (seulement si I'appareil a une
surface de verre).
- (et appareil n'est pas concu pour fonctionner a |'aide d'une minuterie ou d'un systeme de controle  distance.
- La cuisson sans surveillance sur une table de cuisson, av$c de la graisse ou de I'huile, peut s'averer dangereuse et
Provoque[ un incendie. N essaP/ez JAMAIS d'éteindre un feu avecde I'eau, éteignez |'appareil puis couvrez les
lammes a ['aide d'un couvercle par ex. ou d'une couverture anti-feu.
Risque d'incendie : ne stockez pas d'objets sur les surfaces de cuisson.
- Nutilisez pas d'appareils de nettoyaPe alavapeur. o
- Comme ils peuvent devenir chauds, fes objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les cuilleres, et les
couvercles ne doivent pas etre placés sur la surface de 1a table de cuisson.
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- Aprés |'utilisation, étei?nez les éléments de la table de cuisson en utilisant les commandes, ne vous fiez pas au
détecteur de casserole {seulement pour les appareils a induction).

CONSEILS POUR LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT@

Elimination des emballages

Les matériaux d'emballage sont entiérement recyclables et portent le symbole de recyclage (L’,‘)). Les diverses pieces de I'emballage ne doivent pas étre jetées dans
la nature, mais elles doivent étre mises au rebut conformément aux réglementations locales en vigueur.

Mise au rebut

Cet appareil est certifié conforme a la Directive européenne 2012/19/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, I'utilisateur peut contribuer a empécher toute conséquence nuisible a I'environnement et a la santé.

Le symbole E figurant sur I'appareil ou dans la documentation fournie indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager et qu'il doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé dans le recyclage des appareils électriques et électroniques.
Conseils pour économiser I'énergie
Pour obtenir un résultat optimal, il est conseillé d'appliquer ce qui suit :
Utilisez des ustensiles de cuisson d'un diamétre égal a celui de la zone de cuisson.
Utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat.
« Lorsque cela est possible, couvrez les casseroles avec un couvercle pendant la cuisson.
Utilisez un autocuiseur pour économiser encore plus d'énergie et de temps.
Placez la casserole au centre de la zone de cuisson délimitée sur |a table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE( €

- Cetappareil a été conqu, fabriqué et commercialisé conformément aux normes de sécurité de la directive « Basse tension » 2006/95/CE (en remplacement de la
directive 73/23/CEE telle qu'amendée) et aux exigences de protection de la directive « CEM » 2004/108/CE.
- (et appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement européen n° 66/2014, conformément a la norme européenne EN 60350-2.

AVANT D'UTILISER LAPPAREIL

IMPORTANT : Les zones de cuisson ne s'allument pas si la taille des casseroles n'est pas adéquate. Utilisez uniquement des casseroles portant le
symbole « SYSTEME A INDUCTION » (figure ci-contre). Placez le plat de cuisson sur la zone de cuisson requise avant d'allumer la table de cuisson.

USTENSILES DE CUISSON EXISTANTS

F

Utilisez un aimant pour vérifier si le fond de la casserole convient a la table a cuisson a induction : les casseroles et poéles ne sont pas appropriées s"ils ne sont pas
détectables magnétiquement.

- Assurez-vous que le fond des casseroles est lisse, sinon il pourrait rayer la table de cuisson. Vérifiez la vaisselle.

- Neplacez jamais d'ustensile de cuisson chaud sur la surface du panneau de commande de la table de cuisson. Ceci pourrait I'abimer.

LARGEURS DE FOND DE CASSEROLE RECOMMANDEES

%) %) (%)
28 cm 17 cm min. —§» 28 cm max. 12 cm min. —» 18 cm max.
. @ o SN @ @
\U{ L //;‘,“ 2l em I5 cmmin. = 21 cm max. ‘\\‘{\ S 14,5 cm 10 cm min. 9 14,5cm
QNS pSSE o max.
Max Min.
HD FLEXI




INSTALLATION

Aprés avoir déballé le produit, vérifiez 'il n'a pas été endommagé durant le transport. En cas de probleme, contactez le revendeur ou le Service Apres-Vente.
Pour connaitre les dimensions et instructions a observer dans le cadre d'une installation encastrée, reportez-vous aux illustrations fournies page 2.
PREPARATION DE L'ELEMENT MURAL POUR L'INSTALLATION

/\AVERTISSEMENT [ttt — |
cuisson.

- lLapartieinférieure du produit ne
doit pas étre accessible apres
l'installation.

min.5mm

- Siunfour est installé au-dessous min. 20 mm
de la table de cuisson,
n'intercalez pas de panneau de / min.5mm | |
séparation. .

 Ladistance entre le dessous de I'appareil et le panneau de séparation doit respecter les dimensions indiquées sur l'illustration.
Afin de garantir le bon fonctionnement du produit, n'obstruez pas le jeu minimal requis entre la table de cuisson et la partie supérieure de |'unité (min. 5 mm).
« Siunfour estinstallé sous la table de cuisson, assurez-vous que le four est équipé d'un systéme de refroidissement.
N'installez pas la table de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d'un lave-linge afin d'éviter que les circuits électroniques ne soient endommagés par la vapeur ou
I'humidité.
En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour obtenir le kit de vis de montage 480121100112
« Pour retirer la table de cuisson, dégagez les attaches sur le dessous de I'appareil en faisant levier a I'aide d'un tournevis (non fourni).

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
Linstallation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations

/N\AVERTISSEMENT |}
actuelles relatives a la sécurité et a l'installation.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de blessure causée a des personnes ou des animaux et en cas de dommage matériel résultant du non-
respect des consignes contenues dans ce chapitre.
Le cordon d'alimentation doit étre assez long pour permettre a la table de cuisson d'étre retirée du plan de travail.
Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.
Raccordement au bloc de jonction

Pour le branchement électrique, utilisez un cable HOSRR-F ou HO5V2V2-F comme spécifié dans le tableau ci-dessous.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

Grilles Nombre x taille
380-415V3N ~ 220-240V ~ 220-240V ~ (AU et R.-U.
20240V ~+ @ 3x4mm? — — (etR-0)
220240V3 ~+ @ 4x1,5 mm? ] =2 [
- ~+
x1,5mm @:s ﬂ s nﬁ |R
380-415V3N ~+ (D 5%1,5mm? G |
380-415V 2N ~ + 4%1,5mm? e & e 8
© v "L[ " 'N[
380415V 2N ~ 220-240V 3 ~ (Belgique 380—4£V 2N ~ (Pays-Bas
- =
S s
e 2%
|
Ul
—

Important :

- Conservez ou éliminez les jonctions métalliques entre les vis L1-L2 et N1-N2 du bornier conformément au schéma de cablage (voir la figure).

- Sile cable est fourni, voir les directives de connexion sur le cable.

- Aprés avoir branché les cable, assurez-vous que les six vis du bornier sont serrées.

Exemple de jonction présente (gauche) ou enlevée (droite). Voir le schéma de cablage pour plus de détail (les fonctions peuvent étre entre L1-L2 et entre N1-N2).

N

N9

N2

|4

~— N2
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Branchez le fil de mise a la terre jaune/vert a la borne avec le symbole @

Ce cable doit étre plus long que les autres cables.

1. Retirez le cache-bornes (A), en dévissant la vis et en insérant le couvercle dans I'attache du bloc de jonction (B).

2. Insérez le cable d'alimentation dans le collier de serrage et branchez les fils au bornier comme illustré sur le schéma de connexion qui se trouve a coté.

3. Fixez le cable d'alimentation a I'aide du collier de serrage.

4. Fermez le couvercle (C) et vissez-le au bornier avec la vis retirée précédemment.

Chaque fois que I'alimentation est branchée, la table de cuisson effectue automatiquement un controle qui prend quelques secondes.

Sila table de cuisson dispose déja d'un cable d'alimentation, suivez les directives de I'étiquette attachée au cable. Branchez I'appareil a I'alimentation électrique a I'aide
d'un interrupteur multipolaire avec une distance d'au moins 3 mm entre les contacts.

DIRECTIVES D'UTILISATION

Description du panneau de commandes

Panneau de commande
Marche/ Acces rapide «modele HD Flexi » (lorsque Verrouillage du
© s
® ® Curseur @ @ B
1 1 -_— | —— | 1 1
(D —sssssssssss |+ _ @
— [ . | S| | [E— | | S—
I
Commandes de la zone de cuisson et affichage
Marche/ Minuterie «modele HD Flexi » (lorsque  Verrouillage du
B
©) ©) ©) O '
|| 1 -_— T 1 |} 1 | —
© - @ = — A

— - L 1} L 1 L ] [— | S—

Commandes de la zone de cuisson et affichage

Mise en marche/arrét de la table de cuisson

Pour mettre la table de cuisson en marche, appuyez sur la touche @ pendant environ 2 secondes jusqu'a ce que les afficheurs des zones de cuisson s'allument. Pour
I'arréter, appuyez sur cette méme touche jusqu'a ce que les afficheurs s'éteignent. Toutes les zones de cuisson sont désactivées.

Si vous avez utilisé la table de cuisson, le voyant de chaleur résiduelle « H » reste allumé jusqu'au refroidissement complet des zones de cuisson.

Si aucune fonction n'est sélectionnée dans les 10 secondes qui suivent la mise en marche de la table de cuisson, celle-ci s'éteint automatiquement.

Activation et réglage des zones de cuisson

Fonctionnement du curseur
Indicateur de puissance Augmenter le niveau de puissance

Indication de la zone de cuisson sélectionnée —/’ “' sssssssss 4

£

" Baisser le niveau de puissance
Positionnement de la zone de

-— —IIIIIIII”J-i—

Aprés avoir allumé la table de cuisson, activez la zone de cuisson désirée en appuyant sur la touche correspondante, et placez la casserole sur la zone.
Il est possible de sélectionner le niveau de puissance requis, de 0 min. a 9 max., ou le booster « P » si disponible.
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Pour augmenter le niveau de puissance, appuyez sur la touche « + ». Pour diminuer le niveau de puissance, appuyez sur la touche « - ».
Avec la barre de défilement (selon le modeéle), glissez votre doigt de gauche a droite plusieurs fois sur la barre de puissance pour augmenter le niveau de puissance;
pour le diminuer, faites-le glisser dans le sens opposé. Vous pouvez également appuyer sur les touches d'accés rapide « + » et « - »,

Désactivation des zones de cuisson
Pour désactiver la zone de cuisson, appuyez sur la touche correspondante pendant plus de 3 secondes.
La zone de cuisson s'éteint ; si elle est encore chaude, la lettre « H » est visible sur I'afficheur.

Verrouillage du panneau de commandes

Cette fonction verrouille les commandes pour éviter ['activation accidentelle de la table de cuisson. Pour activer le verrouillage du panneau de commande, allumez la table de
cuisson et appuyez sur la touche Minuterie pendant trois secondes; un signal sonore et un indicateur lumineux prés du symbole de la clé signalent I'activation. Le panneau de
commande est verrouillé, a I'exception de la fonction Arrét. Pour désactiver la commande de verrouillage, répétez la procédure d'activation. Le point lumineux s'éteint et |a table
de cuisson est a nouveau active.

De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet posé sur les commandes peuvent provoquer I'activation ou la désactivation accidentelles du verrouillage
du panneau de commande.

Minuterie
1 Laminuterie permet de programmer le temps de cuisson (maximum 99 minutes, soit 1 heure et 39 minutes) et fonctionne avec toutes les zones de

cuisson.
@ Sélectionnez la zone de cuisson a utiliser avec la minuterie, appuyez sur la minuterie (reportez-vous au schéma); un signal sonore confirme que la fonction est
L——1 activée. L'écran affiche « 00 » et I'indication par LED s'allume. La valeur de Minuterie peut tre diminuée et augmentée en maintenant les touches « + » et «-»
de la barre de défilement appuyés. Lorsque la durée définie est écoulée, un signal sonore retentit et la zone de cuisson s'éteint automatiquement. Pour désactiver
la minuterie, maintenez le bouton Minuterie enfoncé pendant au moins 3 secondes.
Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus. L'écran de la minuterie affiche toujours la minuterie pour la zone choisie ou la minuterie la
plus courte.
Pour modifier ou désactiver la minuterie, appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson pour la minuterie en question.

Avertissements du panneau de commandes.

Fonction automatique A\’

Cette fonction permet de régler automatiquement un niveau de puissance permettant de maintenir une légére ébullition. Activez cette fonction aprés avoir amené la
préparation a ébullition en appuyant tout d'abord sur la touche de la zone de cuisson correspondante, puis sur la touche A .

Indicateur de chaleur résiduelle.

' La table est équipée d'un indicateur de chaleur résiduelle pour chaque foyer. Ces indicateurs signalent les zones de cuisson dont la température est encore
élevée.
' L'afficheur indique Hsi la zone de cuisson est encore chaude. Sile foyer présente cette signalisation, il est possible, par exemple, de maintenir un plat au chaud

ou de faire fondre du beurre.
L'afficheur s'éteint lorsque la zone de cuisson a refroidi.
Détection des casseroles.

L Sivous utilisez une casserole inadaptée, incorrectement positionnée ou de mauvaise dimension pour votre table de cuisson a induction, le message « no
S . ' pot » (aucune casserole) s'affiche (voir la figure ci-contre). Si aucune casserole n'est détectée dans les 60 secondes, la table de cuisson s'éteint.
-—

Fonction d'ébullition rapide (Surchauffeur)

Cette fonction, associée uniquement a certains foyers, permet une montée en température ultrarapide (par exemple, pour faire bouillir de I'eau rapidement). Pour
activer la fonction, appuyez sur la touche « + » jusqu'a ce qu'un P apparaisse a I'écran. Dix minutes apres I'activation de la fonction Booster, I'appareil regle
automatiquement la puissance du foyer au niveau 9.

GESTION D'ENERGIE (DISPONIBLE SUR CERTAINS MODELES)

Grace a la fonction " Gestion d'énergie ", |'utilisateur peut sélectionner comme il le souhaite le niveau de puissance maximale que la table de cuisson peut atteindre.
Disponible a tout moment, ce réglage est maintenu jusqu'a la sélection d'une autre fonction.

En réglant la puissance maximale requise, la table de cuisson ajuste automatiquement la distribution sur les zones de cuisson, s'assurant ainsi que la limite n'est jamais
dépassée; avec I'avantage d'étre aussi capable de gérer toutes les zones en méme temps, sans risque de surcharge.

4 niveaux de puissance maximale sont disponibles: 2,5 -4,0-6,0- 7,2 kW (7,2 kW étant la puissance maximale de la table de cuisson)

Au moment de 'achat, la table de cuisson est réglée sur la puissance maximale

Aprés avoir branché I'appareil dans la prise électrique, il est possible de régler le niveau de puissance requis pendant les 60 premiéres secondes en suivant les points ci-
dessous :

Etape 1 Appuyer + pendant environ 3 secondes

Etape 2 Appuyez ou |>] pourconfirmer I'étape précédente. L'écran indique PL.

Etape 3 Appuyez + /- pour définir le niveau choisi parmi les différentes options disponibles. Le voyant s'allume avec les voyants d'activité pour les zones de cuisson
individuelles

Etape 4 Appuyez ou [>]  pourconfirmer|'étape précédente. L'écran indique le niveau de réglage qui clignote environ 2 secondes; aprés quoila table
de cuisson émet un signal sonore et s'éteint; elle est maintenant préte a étre utilisée

En cas d'erreur lors du réglage de la puissance, le symbole EE apparait au centre et un signal acoustique retentit pendant environ 5 secondes. Dans ce cas, reprenez la
procédure de configuration depuis le début. Sil'erreur persiste, contactez le Service aprés-vente.
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Dans des conditions normales d'utilisation, i I'utilisateur tente d'augmenter le niveau de puissance maximale lorsque la table de cuisson atteint ce niveau, le niveau
de la zone en cours d'utilisation clignote deux fois et un signal acoustique retentit.
Pour régler un niveau de puissance supérieur dans cette zone, il est nécessaire de réduire le niveau de puissance d'une ou de plusieurs zones de cuisson actives

ACTIVATION/DESACTIVATION DU SIGNAL SONORE (NON DISPONIBLE SUR LES VERSIONS AVEC BARRE DE DEFILEMENT)

Aprés avoir activé la table, appuyez sur la touche " + " et la touche la plus a I'extérieur a droite en méme temps pendant au moins trois seconds.

HD FLEXI

Si présente, cette fonction vous permet d'utiliser la zone de cuisson comme deux zones de cuisson séparées ou comme une seule zone de cuisson extra large.

Elle est idéale pour les casseroles ovales, rectangulaires et allongées (avec des dimensions minimales de fond de 38x23 cm) ou plusieurs casseroles standard
simultanément. Pour activer la fonction HD FLEXI, allumez la table de cuisson et appuyez sur les deux touches de sélection des zones en méme temps, comme démontré
sur la photo ci-dessous : les afficheurs des deux zones de cuisson indiquent le niveau « 0 » les deux points pres du numéro de niveau sont illuminés, indiquant que HD
FLEXI est activé.

&
© © © ©
CD — sessssssssss 4 L/‘j _'J J" _:.- @
.J' q" -J' q
.- .-

Pour modifier le niveau de puissance (de 1a 9 max. ou P), appuyez sur les touches -/+ ou faites glisser votre doigt horizontalement sur le curseur. Pour désactiver la
fonction HD FLEXI, appuyez en méme temps sur les 2 touches de sélection des zones. Pour désactiver les zones instantanément, appuyez sur |'une des touches de
sélection de zone pendant plus de 3 secondes.

®Le message «aucune casserole » Y| ; apparait sur |'affichage de la zone qui ne parvient a détecter aucune casserole (soit parce qu'aucune casserole n'est

présente, soit parce que la casserole est incorrectement positionnée, ou n'est pas adaptée a une table de cuisson a induction). Ce message reste actif pendant 60
secondes : pendant ce temps, vous pouvez ajouter ou déplacer les casseroles dans la zone HD FLEXI comme bon vous semble.

Au bout de 60 secondes, si aucune casserole n'est placée sur cette zone, le systéme cesse de « chercher » des casseroles sur cette zone. Le symbole ' reste affiché
pour rappeler a |'utilisateur que la zone est désactivée.

Pour réactiver la fonction HD FLEXI, appuyez sur I'une des 2 touches:—ﬁ

La fonction HD FLEXI peut également détecter lorsqu'une casserole est déplacée d'une zone a I'autre dans la zone HD FLEXI, conservant la puissance de la zone ot se
trouvait la casserole a 'origine (voir I'exemple dans la figure ci-dessous : sila casserole est déplacée de la zone de cuisson avant a la zone de cuisson arriere, le niveau
de puissance est affiché a I'écran correspondant a la zone sur laquelle se trouve la casserole).

Lazone HD FLEXI peut également étre divisée en deux zones de cuisson indépendantes grace a la touche correspondante de zone unique. Placez la casserole au centre
de la zone individuelle et réglez le niveau de puissance avec le défilement tactile.

®Important : assurez-vous que les casseroles sont bien centrées sur la zone de cuisson de sorte que le centre de la zone de cuisson simple soit bien recouvert.
Dans le cas de grandes casseroles ovales, rectangulaire et allongées, assurez-vous de placer les casseroles au centre de la zone de cuisson.
Exemple de positionnement correct et incorrect des casseroles :
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NETTOYAGE

- Nutilisez pas d'appareils de nettoyage a la vapeur.
&AVERTI SSEMENT - Avant de procéder aux opérations de nettoyage, vérifiez que les foyers sont éteints et qu'aucun voyant

de chaleur résiduelle (« H ») n'est allumé.

IMPORTANT : N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer. sous peine d'endommager la surface en verre.

+ Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

«  Lesucre et les aliments trés sucrés abiment la table de cuisson et doivent étre éliminés immédiatement.

+  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

« Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la table de cuisson (suivez les indications du fabricant).
+  Lesdébordements de liquide sur les zones de cuisson peuvent provoquer des vibrations ou des déplacements des casseroles

«  Séchez soigneusement la table de cuisson aprés I'avoir nettoyée.

GUIDE DE DEPANNAGE

+  Lisez et suivez les directives données dans la section « Directives d'utilisation ».

« (ontrolez que I'alimentation électrique n'a pas été coupée.

« Séchez soigneusement la table de cuisson aprés I'avoir nettoyée.

« Sides codes alphanumériques s'affichent a I'écran lorsque la table de cuisson est allumée, consultez le tableau suivant pour obtenir des directives.
- Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres I'avoir utilisée, débranchez-la de I'alimentation secteur.

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES ERREUR ELIMINEE

Le panneau de commande s'éteint a
(81,082 cause d'une température trop
élevée

La température interne des composants | Patientez que la table de cuisson
électroniques est trop élevée refroidisse avant de la réutiliser.

. ) Le capteur détecte une différence entre
La tension d'alimentation de la ap v

F42 ou F43 . la tension de I'appareil et I'alimentation
table n'est pas correcte L
principale

Débranchez la table du secteur et
controlez le branchement

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60 Contactez le Service Aprés-vente et communiquez le code d'erreur

BRUITS PROVENANT DE LA TABLE DE CUISSON

Les tables a cuisson a induction peuvent émettre des sifflements ou des crépitements lors du fonctionnent normal, ces sons proviennent des casseroles et poéles, et
sont causés par les caractéristiques des fonds (par exemple, des fonds faits de plusieurs couches de matériau, ou des fonds irréguliers). Ces sons varient selon les
casseroles ou poéles utilisées et la quantité de nourriture qu'elles contiennent; ils ne sont pas signes de défectuosités.

De plus, la table de cuisson a induction est équipée d'un systéme de refroidissement interne pour contréler la température des pieces électroniques; donc, lors du
fonctionnement et pour plusieurs minutes aprés avoir éteint la table de cuisson, on peut entendre le son du ventilateur. Cela est parfaitement normal et méme essentiel
pour le bon fonctionnement de I'appareil.

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Aprés-vente :

1. Vérifiez d'abord s'il n'est pas possible de remédier par vous-méme au défaut a |'aide du « Guide de dépannage ».

2. FEteignez, puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme est résolu.

Si le probleme persiste aprés avoir effectué?? les vérifications ci-dessus, contactez le Service Aprés-Vente le plus proche.
Fournissez toujours :

+une bréve description de la panne;

+  letype de produit et le modéle exact ;

+ le numéro de série situé sous |'appareil, également disponible dans la documentation technique jointe.

«+  votre adresse compléte;

« votre numéro de téléphone.

Si une réparation est nécessaire, contactez un centre de Service Aprés-Vente autorisé (pour garantir I'utilisation de piéces d'origine et les réparations correctes).
Les pieces de rechange sont disponibles pendant 10 ans.
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TABLEAU DE NIVEAU DE PUISSANCE

Niveau de puissance Type de cuisson Utilisation du niveau
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des habitudes
de chacun)
Surchauf . Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour faire bouillir de 'eau
Chauffer rapidement - . A
fe ou chauffer des liquides de cuisson rapidement
8-9 Frire - bouillir Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir rapidement
o Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte période, 5-10
7-8 Dorer - sauter - bouillir - griller | .
minutes)
Puissance élevée - - — — - - —
67 Dorer - cuire - cuire a I'étouffée | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégeére, cuire et griller (pour une période moyenne, 10-
" - sauter - griller 20 minutes), en préchauffant les accessoires
45 Cuire - cuire a I'étouffée - Idéal pour cuire a |'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue période). Préparer
” sauter - griller la sauce des pates
Puissance 34 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rotis, poisson) avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon,
moyenne Cuire - mijoter - épaissir - lait), préparer la sauce des pates
23 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides
i (par ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler de petits produits
: Fondre - décongeler - garder | ot maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces, soupes, minestrone)
Puissance faible les aliments au chaud - - — - - - - -
1 préparer la sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des risottos et pour
maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson a induction)
. Puissanc A Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson possible, indiquée par un
ARRET Surface d'appui
enulle «H»)
REMARQUE :

Lors de la réalisation d'aliments a cuisson rapide, qui nécessitent une parfaite distribution de la chaleur (par exemple les crépes), sur la zone double cuisson de 28 cm
(sielle existe), utilisez des poéles ne dépassant pas 24 cm de diamétre. Pour une cuisson délicate (par exemple, faire fondre du chocolat ou du beurre) utilisez les zones
simples dont le diamétre est plus petit.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS SON MUY IMPORTANTES

Este manual y el propio aparato contienen importantes mensajes de sequridad, que deberd leer y sequir en todo
momento.

A Este es el simbolo de peligro de sequridad que advierte de los posibles riesgos a los usuarios y a otras
&= personas.
Todos los mensajes de sequridad estan precedidos del simbolo de peligro y de los siguientes términos:

& PELIGRO Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, provocara lesiones graves.

& ADVERTENCIA Lr:cal:,c::na situacion peligrosa que, de no evitarse, puede provocar lesiones

Todos los mensajes relacionados con la se?urid_ad especifican el peligro potencial al (iue serefieren eindican cémo reducir

el riesgo de lesiones, darios y descargas eléctricas debidos a un uso'incorrecto del electrodoméstico. Asegurese de

respefar lo siguiente: 3 . _ o 3

- Utilice quantes de proteccidn para realizar todas las operaciones de desembalaje e instalacion.

- Elelectrodoméstico debe desconectarse de la red eléctrica antes de efectuar cualquier operacion de instalacion.

- Lainstalacién y el mantenimiento deben estar a cargo de un técnico especializado, segun las instrucciones del

fabricante y de conformidad con la normativa local. No realice reparaciones ni sustituya piezas del aparato a menos

(E]ue asi se indique especificamente en el manual del usuario.

| electrodoméstico debe estar conectado a tierra.

El cable de alimentacién debe ser suficientemente largo para permitir la conexion del electrodoméstico, empotrado

en el mueble, a la toma de red. o o .

Para que la instalacion sea conforme a las normas de seguridad vigentes es necesario un interruptor omnipolar con

una distancia minima de 3 mm.

No utilice adaptadores multiples ni cables de prolongacion.

No tire del cable de alimentacidn del electrodoméstico.

Una vez terminada la instalacion, los componentes eléctricos no deberén ?uedar accesibles para el usuario.

El electrodoméstico estd destinado exclusivamente al uso doméstico para la coccién de alimentos. No se admite

ningdn otro uso (p. ej.: calentar habitaciones). El fabricante declina cualquier responsabilidad derivada del uso

indebido o el ajuste incorrecto de los mandos. - 3

- Elaparato y las partes accesibles se calientan durante el uso. Es necesario prestar atencidn para no tocar las
resistencias, Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados, a menos que estén bajo vigilancia constante.

- Tanto los nifios a partir de 8 afios como las personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o menfales estén
disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimientos necesarios pueden utilizar este electrodoméstico si
reciben la supervisién o las instrucciones necesarias respecto a cémo utilizarlo de forma sequra y comprenden los
riesgos a que se exponen. Los nifios no deben {ugar con el electrodoméstico. Los nifios sin supervision no deben
realizar tareas de limpieza ni de mantenimiento: . ) .

- No toque las resistencias del electrodoméstico durante ni después del uso. Evite que el aparato entre en contacto con
ﬁanos u otros materiales inflamables hasta que todos los componentes del mismo se hayan enfriado por completo.

- No coloque material inflamable sobre el electrodoméstico o cerca de él. . ' ‘

- Las grasas y los aceites recalentados arden facilmente. Vigile la coccién de los alimentos ricos en gtrasa y aceite.

- Es obligatorio instalar un panel separador (no incluido en el suministro) debajo del electrodoméstico. =

- Sila superficie est a(t;rletada, desconecte el electrodoméstico para evitar la posibilidad de descarga eléctrica
Esolamente para electrodomésticos con superficie de cristal).

| electrodoméstico no estd destinado a ponerse en funcionamiento por medio de un temporizador externo o de un

sistema de mando a distancia por separado. , o

- (ocinar sin vigilancia con grasa o aceite en una placa puede resultar peligroso ){)puede producir un incendio. No
intente NUNCA apagar un'incendio con agua. Apague el electrodomestico y cubra la llama con, por ejemplo, una
tapa 0 una manta contraincendios. ' 3
Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las superficies de coccion.

- No utilice aparatos de limpieza con vapor.
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- No deben colocarse objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre la superficie de la placa,
Buesto,que pueden calentarse. _ ] -

- Después de usarla, apague la placa con el mando correspondiente y no confie en que esta se apague autométicamente
mediante el detector de recipientes (solo para electrodomésticos por induccion).

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE[%|

Reciclaje del embalaje

El material de embalaje es totalmente reciclable y lleva el simbolo de reciclaje (;_’5). Las distintas piezas del embalaje no se deben dispersar en el medio ambiente,
sino que se deben desechar seguin la normativa local.

Reciclaje

Este aparato lleva la marca de conformidad con la Directiva europea 2012/19/EU relativa a los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).
Al garantizar el correcto reciclaje de este electrodoméstico ayuda a evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana.

El simbolo g que incluye el electrodoméstico, o la documentacién que lo acompaia, indica que no puede tratarse como un residuo doméstico, sino que debe
entregarse en un punto de recogida adecuado para el reciclado de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).
Consejos para ahorrar energia
Para consequir resultados dptimos se recomienda que:
« Utilice ollas y sartenes cuyo fondo tenga un didgmetro igual al de la zona de coccién.
Utilice exclusivamente ollas y sartenes con fondo plano.
Cuando sea posible, tape las ollas durante la coccion.
Utilice una olla a presion para ahorrar atin mds energia y tiempo.
Coloque la olla en el centro de la zona de coccion marcada en la placa.

DECLARACION DE CONFORMIDAD( €

- Esteelectrodoméstico ha sido disefiado, fabricado y comercializado de acuerdo con las normas de sequridad de la Directiva sobre «Baja Tensién» 2006/95/CE (que
sustituye a 73/23/CEE de acuerdo con las modificaciones) y las normas de proteccién de la Directiva <EMC» 2004/108/CE.
- Esteaparato cumple los requisitos de disefio ecoldgico del Reglamento europeo n.° 66/2014 y de conformidad con la Norma europea EN 60350-2.

ANTES DEL USO

IMPORTANTE: Las zonas de coccion no se encenderan si las ollas no son del tamafio adecuado. Utilice solo ollas marcadas con el simbolo «INDUCTION
SYSTEM» (Figura al lado). Coloque la olla en la zona de coccin correcta antes de encender la placa.

OLLAS Y SARTENES ANTERIORES

o

Utilice un iman para comprobar si la olla es adecuada para la placa de induccién: las ollas y las sartenes no son adecuadas si no atraen el imén.
- Aseglrese de que las ollas tengan un fondo plano, de lo contrario podrian arafiar la placa. Compruebe los platos.
- Nunca se deben colocar ollas o sartenes calientes sobre el panel de control de la placa. Esto podria provocar dafios.

DIAMETROS DE FONDO DE OLLA RECOMENDADOS

%]
17 cm min. —§» 28 cm max.

%]
12 cm min. —» 18 cm méx.

%] %]
I5ecmmin. = 21 cm max. ‘ 10 cm min. = 14,5 cm
QNS max.

e g EC @
4«9




INSTALACION

Después de desembalar el electrodoméstico, compruebe si ha sufrido algtin dafio durante el transporte. En caso de que haya alguin problema, pongase en contacto con
el Servicio Postventa.
Para obtener las instrucciones de instalacion y las dimensiones de montaje, consulte las imagenes de las pagina 2.

PREPARACION DEL MUEBLE PARA EL MONTAJE
Monte un panel separador debajo

/\ ADVERTENCIA " delaplaca,

- Laparteinferior del
electrodoméstico no debe quedar
accesible después de la
instalacion.

- Nomonte el panel separador si se
monta un horno debajo.

&

min.5mm

La distancia entre la parte inferior del electrodoméstico y el panel separador debe ser conforme a las dimensiones indicadas en la figura.

Para garantizar el funcionamiento correcto del electrodoméstico, no se debe obstruir el espacio minimo (min. 5 mm) necesario entre la placa y la parte superior
de la unidad.

Sise instala un horno debajo, compruebe que esté equipado con un sistema de refrigeracién.

No instale la placa encima de un lavavajillas o de una lavadora para evitar que los circuitos eléctricos entren en contacto con vapor o humedad que podrian dafiarlos.

Para una instalacion de montaje encastrado, péngase en contacto con el Servicio Postventa para solicitar el kit de montaje con tornillos 4801211 00112.

Para desmontar la placa, utilice un destornillador (no suministrado) para hacer palanca sobre los enganches del perimetro de la parte inferior del
electrodoméstico.

CONEXION ELECTRICA
Desconecte el aparato de la red eléctrica.
La instalacion la debe realizar personal cualificado que conozca la normativa vigente sobre

/\ADVERTENCIA :
seguridad e instalacion.

El fabricante dedlina toda responsabilidad por dafios a personas o animales o daios a la propiedad derivados del incumplimiento de las precauciones

indicadas en este documento.

El cable de alimentacion debe ser suficientemente largo para permitir desmontar la placa de la encimera.

Compruebe que el voltaje especificado en la placa de datos situada en la parte inferior del electrodoméstico es el mismo que parala vivienda.
Conexion al bloque de conexiones

Para la conexidn eléctrica, utilice un cable HO5RR-F o HO5V2V2-F como se especifica en la tabla siguiente.

Importante:

Cables Numero por tamaiio
380-415V3N ~ 220-240V ~ - ~ i i
220280V~ + @ Iy dmm? = 220 240 (Australia y Reino
r
20:240V3~+ @ 4x1,5mm? m = *&. [l
= s L2 = L2
380-415V3N ~ + @) 5x1,5mm? =" -t
380-415V N~ + D) 4x1,5mm? e & e R g
| I
N [ YT [
.&0_415 VN~ 220—22V 3 ~ (Bélgica 380—4V 2N ~ (Holanda
o ol
&-s s L ’ | s )LS |
!
e e B8 £ 2%
| I
N T N TN

- Siguiendo el diagrama de cableado (véase la figura), mantenga o retire los puentes metdlicos entre los tornillos del bloque de conexiones L1-L2 y N1-N2.
- Si se proporciona el cable, consulte las instrucciones de conexion adjuntas al cable.

- Compruebe que los seis tornillos del bloque de conexiones estan apretados después de conectar los cables.
Ejemplo de puente montado (izquierda) o desmontado (derecha). Consulte el diagrama de cableado para obtener mas informacidn (los puentes pueden estar entre L1-

L2y entre N1-N2).

= 7|
N2

N

N2
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Conecte el cable amarillo/verde de puesta a tierra al terminal con el simbolo @
El cable debera ser més largo que los otros cables.
1. Retire la tapa del blogue de conexiones(A) aflojando el tornillo e insertando la tapa en la bisagra del blogue (B).

2. Inserte el cable de alimentacion en la pinza para cables y conecte los cables al blogue de conexiones tal como se indica en el diagrama de conexiones ubicado
cerca del mismo.

3. Sujete el cable de alimentacion con la pinza para cables.

4. (Cierre latapa (C) y atornillela al blogue de conexiones con el tornillo que anteriormente a desenroscado.

(ada vez que el cable se conecte, la placa realizard una comprobacién automatica que durard unos segundos.

Sila placa ya dispone de un cable de alimentacion, siga las instrucciones acopladas al cable. Conecte la unidad al suministro de alimentacion mediante un interruptor
multipolar con una distancia minima de contacto de 3 mm.

INSTRUCCIONES DE USOC

Descripcion del panel de control

Panel de control
Encendid Acceso rapido «Modelo HD Flexi» (si estd Bloqueo del panel
» & 3
® © Desliza ® ® ;
=1 1 _— [ — | 1 1
(D — s sEEEsssssss | _ @
| S - —_ —_— [E— | | S—
[
Mandos de la zona de coccién y pantalla
Encendid Cuentaminut «Modelo HD Flexi» (siestd ~ Bloqueo del panel
B
©) O , ©) O '
1 1 -_— T 1 |} 1 1
© - 9 — A

L~ [ L ) 1 ) L ) L e R

Mandos de la zona de coccién y pantalla

Encendido y apagado de la placa

Para encender la placa, pulse el boton ‘@ durante aproximadamente 2 sequndos, hasta que se iluminen las pantallas de la zona de coccion. Para apagarla, pulse el
mismo botdn hasta que las pantallas se apaguen. Todas las zonas de coccién estan desactivadas.

Si la placa estd siendo utilizada, el indicador «H» de calor residual permanecera iluminado hasta que las zonas de coccidn se hayan enfriado.

Si no se selecciona ninguna funcion en un plazo maximo de 10 segundos después de haber encendido la placa, la placa se apagara autométicamente.

Encendido y ajuste de las zonas de coccion

Funcionamiento del deslizador
____ Pantalla del indicador de alimentacién Incremente el nivel de potencia

Indicacién de la zona de coccién seleccionada —/’ “' sssessses |
/

- ) Reduzca el nivel de potencia
Posicionamiento de la zona de

—-— —Illlllll’J-i—

Después de encender la placa, active la zona de coccion deseada pulsando el botdn correspondiente y coloque la olla sobre dicha zona.
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Es posible seleccionar el nivel de potencia necesario, desde un min. de 0 a un méx. de 9, o reforzar la potencia con la funcién «P» si esta estd disponible.
Para aumentar el nivel de potencia, pulse el boton “+”. Para reducir el nivel de potencia, pulse el botén “-".
Con el control con deslizador, para aumentar la potencia, deslice el dedo por el deslizador de izquierda a derecha varias veces; para reducirla, hagalo en la direccion

contraria. De modo alternativo, también podré usar los botones de acceso répido «+» y «-».

Desactivacion de las zonas de coccion
Para apagar la zona de coccidn, pulse el botdn correspondiente durante més de 3 segundos.
La zona de coccidn se apagard y, si continua estando caliente, aparecerd la letra «H» en la pantalla de la zona.

Bloqueo del panel de control

Esta funcion bloquea los mandos para evitar la activacion accidental de la placa. Para activar el blogueo del panel de control, encienda la placa y pulse el botén Temporizador
durante tres segundos. Una sefial actistica y un indicador luminoso situado junto al simbolo del candado le indicaran que se ha activado. El panel de control estard bloqueado salvo
para hacer uso de la funcion de apagado. Para desactivar el bloqueo del panel de control, repita el procedimiento de activacion. El punto luminoso se apagard y la placa volverd a
estar activa de nuevo.

La presencia de agua, liquidos vertidos de ollas o cualquier otro objeto sobre el botdn de debajo del simbolo podria activar o desactivar accidentalmente el bloqueo del
panel de control.

Cuentaminutos
— 1 Eltemporizador puede utilizarse para ajustar el tiempo de coccion durante un maximo de 99 minutos (1 hora y 39 minutos) en todas las zonas de coccidn.
@ Seleccione la zona de coccidn que desea utilizar con el temporizador, pulse el temporizador y un pitido sefializard la funcién (véase la figura). La pantalla muestra
«00»y se enciende el indicador de LED. El valor del temporizador puede reducirse o incrementarse pulsando de forma continuada los botones “+"y “-" de la
L—— funcion del deslizador. Cuando ya ha transcurrido el tiempo programado, sonar una sefial actstica y la zona de coccién se apagara automaticamente. Para
desactivar el temporizador, mantenga pulsado el boton del temporizador durante al menos 3 sequndos.
Para ajustar el temporizador para otra zona, repita los pasos previamente detallados. La pantalla del temporizador siempre muestra el temporizador con relacion a la
zona seleccionada o el temporizador mds breve.
Para modificar o desactivar el temporizador, pulse el botén de seleccion de la zona de coccion del temporizador en cuestion.

Advertencias del panel de control.

Funcion automa’ticaz

La funcidn ajusta de forma automatica un nivel de potencia adecuado para mantener una ebullicién suave. Active esta funcién después de alcanzar el punto de
ebullicion pulsando primero el boton de la zona correspondiente y, después, el botén A .

Indicador de calor residual.

| | La placa dispone de un indicador de calor residual para cada una de las zonas de coccion. Estos indicadores advierten al usuario cuando las zonas de coccion
todavia estan calientes.

l Sila pantalla muestra H la zona de coccién todavia estd caliente. Si se ilumina el indicador de calor residual de una zona de coccion en cuestion, esa zona
podra usarse, por ejemplo, para mantener un plato caliente o para derretir mantequilla.
Cuando la zona de coccidn se enfrie, la pantalla se apagara.
Indicador de olla incorrecta o ausente.
Si usa una olla que no es la adecuada, que no estd correctamente situada o no es de las dimensiones correctas para su placa de induccién, aparecera el
|_| mensaje «no pot» (no hay olla) en la pantalla (véase la figura a un lado). Si no se detecta la presencia de ninguna olla en un plazo de 60 segundos, la placa
- 0V seapagard.

Funcion de ebullicion rapida (Booster)

Esta funcién, Ginicamente presente en algunas zonas de coccion, permite aprovechar la maxima potencia de la placa (por ejemplo, para hervir agua de manera rapida).
Para activar esta funcién, pulse el botdn «+» hasta que aparezca «P» en la pantalla. A los 10 minutos de uso de la funcion Booster, el aparato pone la zona
autométicamente en el nivel 9.

POWER MANAGEMENT (DISPONIBLE EN ALGUNOS MODELOS)

Gracias a la funcién "Power management", el usuario puede ajustar la potencia maxima para la placa en caso necesario.

Este ajuste se puede realizar en cualquier momento y se mantiene hasta que se modifique.

Al poner al mdximo la potencia, la placa ajusta automaticamente las diferentes zonas de coccion, garantizado que no se supere dicha potencia. Tiene la ventaja adicional
de poder controlar todas las zonas a la vez, sin problemas de sobrecarga.

Estén disponibles 4 niveles de potencia maxima que se muestran en la pantalla: 2,5 - 4,0 - 6,0 - 7,2 kW (se considera 7,2 kW como la potencia maxima de la placa de
occion)

En el momento de la compra, la placa estd ajustada en la mdxima potencia.

Después de enchufar el aparato a la toma eléctrica, durante los primeros 60 segundos es posible ajustar el nivel de potencia requerido siguiendo las instrucciones
siguientes:

Paso 1 Pulse + durante aprox. 3 segundos

Paso 2 Pulse o [>] paraconfirmar el paso anterior. La pantalla muestra PL.
Paso 3 Pulsar + /- para ajustar el nivel elegido entre las diferentes opciones disponibles. La luz se enciende junto con las luces de las zonas de coccidn en uso.

Paso 4 Pulse 0 para confirmar el paso anterior. La pantalla muestra el nivel elegido durante unos 2 sequndos. A continuacion, la placa emite
una sefial aclstica y se apaga sola. Estd lista para ser utilizada.

En caso de que se produzca un error al ajustar la potencia, el simbolo EE aparece en el centro y suena una sefial actistica durante unos 5 sequndos. En este caso, repita
el procedimiento de configuracién desde el principio. Si se repite el error, péngase en contaco con el Servicio Postventa.

Durante el uso normal, si el usuario intenta aumentar el nivel de potencia de una zona cuando se ha alcanzado el nivel maximo disponible, el nivel de la zona en uso
parpadea dos veces y suena una sefial actistica.Para conseguir mayor potencia en esa zona es necesario reducir manualmente el nivel de potencia de una o varias zonas
de coccién activas en uso.
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ACTIVACION/DESACTIVACION DE LA SENAL ACUSTICA (NO DISPONIBLE EN LA VERSION CON CONTROL DESLIZANTE)
Después de encender la placa, mantenga pulsado el botén "+"y el botdn situado més a la derecha simultdneamente durante al menos tres sequndos.

HD FLEXI

Esta funcion, si se dispone de ella, permite usar la zona de coccién como si se tratara de dos zonas separadas o como una sola zona de grandes dimensiones.

Es perfecta para sartenes ovaladas, rectangulares y alargadas (con una base de dimensiones maximas de 38 x 23 cm), 0 para més de una sola sartén estandar a la vez.
Afin de activar la funcién HD FLEXI, encienda la placa y pulse simultaneamente los dos botones selectores de las zonas tal como se muestra en la ilustracion a
continuacion; El visor de las dos zonas de coccién muestra el nivel «0». Los dos puntos situados junto al nimero de nivel se encienden para indicar que la funcién HD
FLEXI esté activada

@ s
© © © ©
Iq Iq

Para cambiar el nivel de potencia (de 1a un max. de 9 0 P), pulse los botones +/- o deslice el dedo en direccién horizontal sobre el deslizador. Para desactivar la funcién
HD FLEXI, pulse simultdneamente los dos botones de seleccion de las zonas. Para apagar de manera instantanea las zonas, mantenga pulsado uno de los botones de
seleccion de la zona durante 3 sequndos.

®EI mensaje «no pot» < ; (no hay olla) aparecera en la pantalla de la zona que no haya podido detectar ninguna olla (ya sea debido a que no hay ninguna olla,
a que estd incorrectamente colocada 0 a que no es la olla adecuada para la placa de induccién en cuestién). Este mensaje permanecerd activo durante 60 sequndos,
periodo durante el cual podrd afiadir o deslizar ollas dentro de la zona HD FLEXI segtin prefiera.

Una vez hayan transcurrido 60 segundos, en caso de no haber ninguna olla sobre la zona, el sistema dejard de «buscar» ollas sobre esa zona y el simbolo E’
permanecera visible en la pantalla para recordarle que la zona estd inhabilitada.

—

Para reactivar la funcion HD FLEXI, pulse uno de los 2 botones. —

L —

La funcion HD FLEXI también puede detectar cuando una olla se desplaza de una zona a otra dentro del drea HD FLEXI, manteniendo el mismo nivel de potencia de la
zona desde la cual la sartén se ha desplazado originalmente (véase el ejemplo de la figura de mds abajo: sila olla se mueve del calentador anterior al posterior, el nivel
de potencia se mostrard en la pantalla correspondiente a la zona donde se ha colocado la olla).

También es posible operar el drea HD FLEXI como dos zonas de coccién independientes usando el boton correspondiente a la zona individual. Coloque la olla en el centro
de la zona individual y ajuste el nivel de potencia con la pantalla tactil de deslizamiento.

®Importante: asegUrese de colocar las sartenes centradas en la zona de coccién de manera que cubran el centro de una tinica zona de coccién.

En caso de tratarse de ollas de grandes dimensiones o de sartenes ovaladas, rectangulares y alargadas, asegurese de que las sartenes estén centradas en la zona de
coccion.

Ejemplos de ollas bien colocadas y de ollas mal colocadas:
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LIMPIEZA

- No utilice aparatos de limpieza con vapor.
&ADVERTENCIA - Antesde lalimpieza, asegiirese de que las zonas de coccion estan apagadas y de que no se muestra el

indicador de calor residual («H»).

IMPORTANTE: No utilice abrasivos, esponjas ni estropajos. Su uso podria estropear el cristal.

« Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar los restos incrustados y las manchas de comida.

« Elazicar o los alimentos con un alto contenido de azdcar podrian dafiar la placa, por lo que deben retirarse inmediatamente.

+ lasal, el azicaryla arena podrian rayar la superficie de cristal.

« Utilice un pafio suave, papel absorbente de cocina o un limpiador especifico para placas (segun las indicaciones del fabricante).
+ Elderramamiento de liquido en la zona de coccion puede hacer que las sartenes vibren o se muevan

« Seque bien la placa después de limpiarla.

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS

+  Leaysiga lasinstrucciones que se indican en la seccion «Instrucciones de uso».

« Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacion eléctrica.

« Seque completamente la placa después de limpiarla.

«  Siaparecen cddigos alfanuméricos en la pantalla al encender la placa, consulte la tabla siguiente para obtener instrucciones.
« Sino fuera posible apagar la placa después del uso, desenchufela de la red eléctrica.

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES SOLUCION DEL ERROR
El panel de control se apaga debido La temperatura interna de los ]
. . Espere a que la placa se enfrie
(81,082 a que la temperatura es demasiado componentes electrdnicos es o
) antes de volver a utilizarla.
elevada demasiado elevada
L L El sensor detecta una discrepancia entre | Desconecte la placa de la de lared
La tension de conexion es - A o -
F42 0 F43 incorrecta |a tension del electrodoméstico y lade | eléctricay compruebe la conexion

la red eléctrica. eléctrica.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60 Péngase en contacto con el Servicio Postventa y especifique el cddigo de error.

RUIDOS PRODUCIDOS POR LA PLACA

La placas de induccién pueden producir silbidos o chasquidos durante el funcionamiento normal; en realidad, estos sonidos proceden de las ollas y sartenes y se
producen como resultado de las caracteristicas de los fondos (por ejemplo, fondos hechos con varias capas de material o fondos desiguales). Estos ruidos varian en
funcién de las ollas y sartenes que se utilicen y de la cantidad de comida que contengan, y no indican la existencia de ningtin defecto.

La placa de induccién también cuenta con un sistema de refrigeracién interna para controlar la temperatura de las piezas electrénicas. Por consiguiente, durante el
funcionamiento y varios minutos después de apagar la placa, oiré el ruido de un ventilador de refrigeracién. Esto es totalmente normal y, ademds, fundamental para
el correcto funcionamiento del electrodoméstico.

SERVICIO POSTVENTA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio Postventa:

1. Intente resolver el problema consultando la «Guia para la solucion de problemas».

2. Vuelva a encender el aparato para comprobar si se ha solucionado el problema.

Si el problema persiste después de estas comprobaciones, pdngase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano.
Indique lo siguiente:

«unabreve descripcién del problema;

«  Eltipoy modelo exactos;

el ndmero de serie que aparece debajo del aparato o en la documentacién técnica que lo acompana.

+  sudireccion completa;

« sunumero de teléfono.

Sifuera necesario reparar la placa, pdngase en contacto con el Servicio Postventa autorizado, que garantiza el uso de piezas de recambio originales y una reparacion
correcta. Las piezas de recambio estan disponibles por 10 afios.
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TABLA DE NIVELES DE POTENCIA

Nivel de potencia Tipo de coccion Nivel
(laindicacion se afiade a la experiencia y los habitos de coccion)
L Ideal para aumentar rapidamente la temperatura de los alimentos y para hervir agua o calentar
Boost (alentar rdpidamente [ - -

rapidamente liquidos de coccion.

8-9 Freir, hervir Ideal para dorar, comenzar a cocinar, freir productos ultracongelados, hervir rapidamente.

7-8 Dorar, saltear, he'I‘VII’, cocinara Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5 -10 minutos)

la parrilla
Potencia alta
Dorar, cocinar, quisar, saltear, , R . . .
6-7 i 9 ' Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10 -20 minutos), precalentar accesorios
cocinar a la parrilla
45 Cocinar, quisar, saltear, cocinar | Ideal para guisar, mantener un hervor suave, cocinar (durante un periodo de tiempo
alaparilla prolongado).Mantecar pasta.
Potencia media 34 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carnes, pescados) con liquidos (p. €j. agua, vino, caldo,
Cocinar, cocer a fuego lento, leche) y para mantecar pasta.

23 espesar, mantecar Ideal para recetas de coccidn lenta (menos de un litro de volumen: arroz, salsas, carne, pescado) con
liquidos de (ej. agua, vino, caldo, leche)
Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar productos de

12 Derretir, descongelar, pequefias dimensiones y mantener calientes alimentos recién cocinados (p. e]. salsas, sopas,

Potencia baja mantener calientes los minestrones).
1 alimentos, mantecar Ideal para mantener calientes alimentos recién cocinados, mantecar risottos y mantener calientes
fuentes de comida (con accesorio adecuado para induccién).
Potencia X Placa en modo de espera o apagada (es posible que quede calor residual del fin de la coccion, lo que se
APAGADO Superficie de apoyo -
cero indica con una «H).

NOTA:

Cuando se cocinen alimentos répidos en los que se requiera una distribucién perfecta del calor (p. ej., crepes) en la zona de coccién doble de 28 cm (cuando esté
disponible), utilice sartenes de no mds de 24 cm de didmetro. Para las cocciones delicadas (por ejemplo, para derretir chocolate 0 mantequilla) utilice las zonas

individuales de menor diametro.

EST




INSTRUCOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA

A SUA SEGURANCA E A DOS OUTROS E MUITO IMPORTANTE

Este manual e o prdprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a sequranca, que deve ler e respeitar
sempre.

g ~ Este é o simbolo de perigo, relativo a sequranga, o qual alerta os utilizadores para eventuais riscos para si e
&= para os outros.
Todas as mensagens de sequranca sao precedidas do simbolo de perigo e dos termos sequintes:

& PERIGO ;r:g:’c:.uma situacao perigosa que, caso nao seja evitada, provocara uma lesao
Indica uma situacao perigosa que, caso nao seja evitada, podera provocar uma
&A\" S0 lesao grave.

Todas as mensagens de sequranca especificam o patencial risco a que dizem resPeito e indicam como reduzir o risco de
lesoes, danos e choques eletricos resultantes da utilizacao inadequada do aparelho. Certifique-se de que cumpre 0

sequinte: ) _ ~ _ i

- ~Utilize luyas de proteﬁao para realizar todas as operacdes de desembala?em einstalacdo,

- Deve desligar o aparelho da corrente elétrica anfes de efetuar qualquer trabalho de instalagdo. _ i

- Ainstalacao e a manutencao devem ser efetuadas por um técnico qualificado, em conformidade com as instrucoes
do fabricante e com as normas de sequranca locais. Ndo repare nem substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser

gue especificamente indicado ng manual de utilizaao.

aparelho deverd ter uma ligacao g terra. . , o ,

0 cabo de allmenthao deve Ser suficientemente comprido para ligar o aparelho, depois de instalado no respetivo

lugar, a tomada eléfrica da parede. =~ _ _

Para que a instalacao esteja em conformidade com as normas de sequranca em vigor, deve colocar um interruptor

omnipolar com uma distancia minima de 3 mm entre os contactos.

Nao utilize tomadas multiplas ou extensoes.

Nag puxe 0 cabo de alimentacao do aparelho. . o .

Apdsa mstala(gjao do aparelho, 0s componentes elétricos devem estar inacessiveis aq utilizador. =

Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizacao domeéstica para cozinhar alimentos. Estao proibidog outros

tipos de utilizacao (por exemplo, aquecimento de divisoes da casa). O fabricante rejeita qualquer responsabilidade

decorrente da utilizacao inadequada ou de uma requlacdo incorreta dos controlos, ,

- Este aparelho e as suas pecas acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos elementos
quentes. Bebés e criancas entre os 0 e os 8 anos de idade, devem ser mantidos afastados exceto se forem
constantemente vigiados, _ , _ - .

- Este aparelho podeser utilizado é)or criangas a partir dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas gu com falta de experiencia e conhecimepto, se tiverem supervisao ou instrugoes relativamente
a0 uso deste aparelho de uma forma sequra e se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao nao devem ser realizadas por criancas sem supervisao.

- Nao toque nas resisténcias do aparelh? nem durante, nem apos a sua utilizacao. Nao coloque em contacto com o
aparelho panos ou outros materiais inflamaveis até que todos os componentes tenham arrefecido completamente.

- Nao coloque materiais inflamdveis no interior do aparelho ou junto ao mesmo:.

- As gorduras e os 0leos demasiadamente aquecidos incendeiam-se facilmente. Esteja sempre atento quando
cozinhar alimentos ricos em gordura e em gleo. , _ ,

- E necessdrig instalar um painel e separacao (ndo forneadqz no compartimento por haixo do aparelho.

- Seasuperficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar potenciais choques elétricos (apenas para aparelhos
com superficie em vidro). . ) , _ o

-0 apanalho nao deve ser ativado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a distancia
separado.

- A cpozedura de alimentos com gorduras ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser perigosa e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com dqua, Em caso de incéndio, desligue o aparelhoe cubra as chamas com, por
exemplo, uma tampa ou um cobertor anti-incéndjo. -

Perigo de incendio: Nao armazene quaisquer produtos nas superficies de cozedura.

- Nao'utilize aparelhos de limpeza a vapor. i . ,

- 0s objetos metalicos, tais como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser colocados na superficie da placa, pois
podem ficar quentes.
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- Apés a utilizacao, desligue a placa através do respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas e tachos (apenas
para aparelhos com indugao).

CONSELHOS PARA A PROTECAO DO AMBIENTE@

Eliminacdo da embalagem

0 material da embalagem é 100% reciclavel, tal como indicado pelo simbolo de reciclagem (L’?)). As vérias partes da embalagem ndo devem ser dispersas no ambiente
mas sim eliminadas de acordo com os regulamentos locais.

Eliminacao

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa a Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrdnicos (REEE).

Ao assegurar que este aparelho € eliminado corretamente, o utilizador pode ajudar a evitar potenciais consequéncias negativas para o ambiente e para a satide publica.

0simbolo E no aparelho, ou na documentacgo que 0 acompanha, indica que este ndo deve ser tratado como residuo doméstico indiferenciado, devendo ser entregue
num centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE).
Poupanca de energia
Para obter dtimos resultados, recomendamos que:
Utilize panelas e frigideiras com um didmetro de base igual ao da superficie de cozedura.
Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
+  Se possivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura.
Utilize uma panela de pressao para poupar ainda mais energia e tempo.
Coloque a panela no meio da zona de cozedura marcada na placa.

DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE( €

- Este aparelho foi desenhado, fabricado e comercializado em conformidade com as normas de seguranca da Diretiva 2006/95/CE relativa a "Baixa Voltagem" (que
substitui a 73/23/EEC) e normas de protecdo da Diretiva 2004/108/CE relativa a "EMC".
- Esteaparelho cumpre os requisitos de concegdo eco do regulamento europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma europeia EN 60350-2.

ANTES DA UTILIZACAO

IMPORTANTE: As zonas de cozedura ndo se ativam se as panelas no tiverem a dimensdo certa. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo de
"SISTEMA DE INDUCAO" (Figura ao lado). Coloque a panela na zona de cozedura desejada antes de ligar a placa.

PANELAS E FRIGIDEIRAS JA EXISTENTES

F

Utilize um iman para confirmar se o utensilio é adequado a placas de inducdo: os utensilios onde ndo seja detetado iman ndo sao adequados.
- Certifique-se de que os utensilios tém um fundo liso, caso contrdrio podem riscar a placa. Verifique a base.
- Nao apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETRO DE PANELAS RECOMENDADO

%]
12 cm min. =P 18 cm méx.

.o %} SN @ o
',‘ 2l em I5cmmin. —» 21 cm max. ‘\“{\ S 14,5 cm 10 cm min. —§» 14,5 cm méx.
HD FLEX > ﬁ e

(%] %]
,‘ 28 cm 17 cm min. <> 28 cm méx.
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INSTALACAO

Apés desembalar o produto, certifique-se de que este ndo foi danificado durante o transporte. Em caso de problemas, contacte o revendedor ou o Servico Pds-Venda.
Para obter informagao acerca de dimensdes para estrutura encastrada e instrucdes de instalacdo, veja as imagens na pagina 2.

PREPARACAO DO ARMARIO PARA A INSTALACAQ
Instale um painel de separacao

&A\"S o por baixo da placa de cozedura.

- Aparte inferior do produto ndo
deve ficar acessivel apés a
instalagdo.

- Naoinstale um painel de
separagdo caso esteja instalado
um forno por baixo.

&

min.5mm

A distancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensées indicadas na figura.

Para um correto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével (min. 5 mm).

Em caso de instalacdo de um forno por baixo da placa, certifique-se de que este estd equipado com um sistema de arrefecimento.

Néo instale a placa de fogao por baixo de um lava-louga ou de uma maquina de lavar, para que os circuitos eletrénicos ndo entrem em contacto com vapor ou humidade, o
que os pode danificar.

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico Pés-Venda para solicitar o kit de parafusos de montagem 4801211 00112.

Para remover a placa, utilize uma chave de fendas (ndo incluida) para desaparafusar os parafusos na parte inferior do aparelho.

LIGACAO ELETRICA

vso ]

0 fabricante rejeita qualquer responsabilidade por eventuais danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das diretivas
formecidas neste capitulo.

0 cabo de alimentacao deve ser suficientemente comprido para permitir que a placa possa ser retirada da bancada.

Certifique-se de que a tensdo elétricaindicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitacao na qual vai ser
instalado.

Ligacao ao bloco de terminais
Para a ligacdo elétrica, utilize um cabo HO5RR-F ou HO5V2V2-F conforme especificado na tabela abaixo.

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
0 aparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas
vigentes em matéria de instalacao e seguranca.

Importante:

Cabos Niimero x dimensoes
> 380-415V 3N ~ 220-240V~  220-240V ~ (AU e REINO UNIDO)
20-240V~+ D 3x4mm - —
20240V3~+ @ 4x1,5mm? s [ - [
M M
380-415V3N ~ + D) 5x1,5mm? | |
380-415V N ~+ D 4x1,5mm? = 7Y = %
" ZM[ " ZN[
220-240V 3 ~ (apenas 380-415V 2N ~ (apenas
<[
G =

- Tendo em conta o esquema elétrico (ver figura), mantenha ou remova as ligagdes em ponte metalicas entre os parafusos no bloco de terminais L1-L2 e N1-N2.
- (aso o cabo seja fornecido, consulte as instrugdes de ligacdo fornecidas com o mesmo.

- Certifique-se que os seis parafusos no bloco de terminais estao apertados, apds efetuar a ligagdo dos cabos.
Exemplo de ligagdes em ponte efetuada (a esquerda) ou retirada (a direita). Consulte o esquema elétrico para obter mais detalhes (as ligagdes em ponte podem estar

entre o terminal L1-L2 e N1-N2).

N9
N2

N

ju—

— /N1
~— N2
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Ligue o cabo de terra amarelo/verde ao terminal com o simbolo @

Esse cabo deve ser mais comprido que os outros.

1. Retire a tampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradica (B) do painel de terminais.

2. Insira 0 cabo de alimenta¢do na bracadeira e ligue os fios a0 bloco de terminais, conforme indicado no diagrama de ligacdo localizado perto da mesma.

3. Fixe 0 cabo de alimentacdo com a bracadeira.

4. Feche atampa (C) do bloco de terminais utilizando o parafuso que retirado anteriormente.

Sempre que é ligada a eletricidade, a placa efetua uma verificacdo automatica que demora alguns sequndos.

Se a placa ja possuir um cabo de alimentacdo, siga as instrugdes fornecidas juntamente com o mesmo. Efetue a ligacdo a corrente elétrica através de um interruptor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

INSTRUGOES DE UTILIZACAOC|
Descricao do Painel de Controlo

Painel de controlo
Ligar/ Acesso répido “Modelo HD Flexi” (quando  Bloqueio do painel
B
S) ® Controlo S) ® ;
1 1 -_— | —— | 1 1
(D —sssssssssss |+ _ @
— [ . | S| | [E— | | S—
I
Controlos da zona de cozedura e respetivo visor
Ligar/ Conta- “Modelo HD Flexi” (quando  Bloqueio do painel
B
©) ©) ©) O '
|| 1 -_— T 1 |} 1 | —
© - @ = — A
_|_J L | ] L 1 L | ] T
| o
Controlos da zona de cozedura e respetivo visor
Ligar/desligar a placa

Para ligar a placa, prima o @' hotdo durante cerca de 2 sequndos até que os visores da zona de cozedura se acendam. Para desligar, prima o mesmo botdo até que os
visores se apaguem. Todas as zonas de cozedura estdo desativadas.

Se a placa esteve a ser usada, o indicador de calor residual "H", permanece aceso até que as zonas de cozedura arrefecam.

Se, decorridos 10 segundos apds ligar, ndo for selecionada uma fungdo, a placa desliga-se automaticamente.

Ligar e ajustar as zonas de cozedura
Operacdo do controlo deslizante

l-l — Visor de indicacdo de poténcia Aumentar nivel de poténcia
l l Indicacdo da zona de cozedura selecionada —/J sssssssss 4
[—r e
. Diminuir nivel de poténcia
Posicionamento da zona de .
_— —Illlllll’ ’-i—
f

Apés ligar a placa, ative a zona de cozedura desejada premindo o botéo correspondente e coloque a panela sobre essa zona.
E possivel selecionar o nivel de poténcia desejado desde o minimo 0 até ao méximo 9 ou booster “P”, se disponivel.
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Para aumentar o nivel de poténcia, pressione o botao “+". Para diminuir o nivel de poténcia, pressione o botao
Com o controlo deslizante, se disponivel, para aumentar o nivel de poténcia, deslize vdrias vezes o dedo sobre a barra deslizante da esquerda para a direita; para
diminuir a poténcia, deslize o dedo na direcdo oposta. Como alternativa, podem ser usados os botdes de acesso répido "+" e “-".

un

Desligar as zonas de cozedura
Para desligar a zona de cozedura, prima o botao correspondente durante mais de 3 segundos.
A zona de cozedura desliga-se e, caso ainda esteja quente, a letra "H" aparece na zona do visor.

Bloqueio do painel de controlo

Esta funcdo bloqueia os comandos para evitar a ativagao acidental da placa. Para ativar o bloqueio do painel de comandos, ligue a placa e prima durante trés segundos o botdo do
Conta-minutos; paraindicar asua ativagdo sera emitido um sinal sonoro e acender-se-a umindicador luminoso junto ao simbolo do cadeado. O painel de comandos fica bloqueado,
a exceqdo da fungdo que permite desligar. Para desbloguear os comandos, repita o procedimento de ativao. O ponto luminoso apaga-se e a placa fica novamente ativa.

A presenca de dgua, liquido derramado de panelas ou quaisquer objetos que fiquem sobre o botéo abaixo do simbolo, podem ativar ou desativar acidentalmente o
bloqueio do painel de comandos.

Conta-minutos
r—— 1 0conta-minutos pode ser usado para programar o tempo de cozedura até um maximo de 99 minutos (1 hora e 39 minutos) em todas as zonas de cozedura.
Selecione a zona de cozedura a ser usada com o conta-minutos, pressione o conta-minutos e um sinal sonoro assinala a fungdo (veja a figura). O visor apresenta
; "00" e oindicador LED acende-se. O valor do Conta-minutos pode ser diminuido ou aumentado mantendo os botdes "+" e "-" pressionados. Quando o tempo
programado se esgotar, é emitido um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente. Para desativar o conta minutos, mantenha pressionado o
botdo do Conta-minutos durante pelo menos 3 sequndos.
Para programar o conta minutos para outra zona, repita os passos acima. 0 visor do conta minutos mostra sempre o tempo da zona selecionada ou o tempo mais curto.

Para alterar ou desativar o conta minutos, pressione o botdo de selecdo da zona de cozedura relativo ao conta minutos em questao.

Avisos do painel de comandos.

Fungao automatica A\’

Afuncdo define automaticamente o nivel de poténcia adequado para manter uma fervura baixa. Ative esta fun¢do apés iniciar a fervura, premindo primeiro o botdo da
zona correspondente e depois o botdo E

Indicador de calor residual.

l A placa possui um indicador de calor residual para cada zona de cozedura. Estes indicadores avisam o utilizador quando as zonas de cozedura ainda estdo
Jamm? (UENTES.

l Se o visor apresentar H azona de cozedura ainda estd quente. Se o indicador de calor residual de uma determinada zona de cozedura estiver aceso, essa zona
pode ser usada para, por exemplo, manter um prato quente ou para derreter manteiga.
Quando a zona de cozedura arrefece, o visor apaga-se.
Indicador de panela incorreta ou em falta.
Se estiver a usar uma panela que nao seja adequada, que ndo esteja bem posicionada ou que ndo tenha as dimensdes corretas para a placa de inducdo,
.—' W serd apresentado um simbolo de auséncia de panela no visor (consulte a figura ao lado). Se no for detetada nenhuma panela num periodo de 60
== ‘==’ sequndos, a placa desliga-se.

Funcao de ebuli¢do rapida (Booster)
Fungdo existente apenas em algumas zonas de cozedura que permite aproveitar ao méximo a poténcia da placa (por exemplo, para ferver rapidamente a dqua). A

zu

funcdo ativa-se premindo o botdo “+" até fazer aparecer “P” no visor. Apés 10 minutos de utilizacao da funcdo Booster, o aparelho programa automaticamente a zona
para o nivel 9.

POWER MANAGEMENT (DISPONIVEL EM ALGUNS MODELOS)

Gracas a funcdo "Power management", o utilizador pode programar a poténcia méxima que a placa pode atingir, com base nas suas necessidades. Esta requlacdo pode
ser realizada em qualquer momento e é mantida até a seguinte modificacdo. Programando a poténcia méxima desejada, a placa regulard automaticamente a divisao
nas vdrias zonas de cozedura, garantindo que este limiar nunca seja ultrapassado, com a vantagem de poder gerir também todas as zonas simultaneamente, sem
problemas de sobrecarga. Estéo disponiveis 4 niveis poténcia maxima, conforme apresentado no visor: 2,5 - 4,0-6,0- 7,2 kW (7,2 kW € considerada a poténcia mdxima
da placa) No momento da compra, a placa esta programada na poténcia maxima. Apds ligar a placa a tomada elétrica, nos primeiros 60 sequndos é possivel definir a
poténcia pretendida executando os seguintes passos:

Passo 1 Prima durante cerca de 3 sequndos

Passo 2 Prima ou [~] paraconfirmar o passo anterior. O visor apresenta PL.

Passo 3 Prima +/ - para definir o nivel seleccionado entre as diferentes op¢des disponiveis. A luz acende-se juntamente com as luzes em utilizagdo das dreas individuais
de cozedura.

Passo 4 Prima ou para confirmar o passo anterior. O visor mostra o nivel definido que pisca durante cerca de 2 sequndos, apds os quais a placa
emite um sinal acdstico e desliga-se por si; estd agora pronta a usar.
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(aso ocorra um erro durante a programacao da poténcia, surge o simbolo EE ao centro, associado a um sinal sonoro continuo por 5 sequndos. Neste caso, repetir o
procedimento de programacdo do inicio. Caso o erro se repita, contacte o servico pds-venda. Durante a utilizacdo normal, quando o nivel de poténcia mdximo disponivel
for atingido, caso o utilizador tente aumenta-lo, o nivel da zona em utilizagao pisca duas vezes e emite um sinal sonoro. Caso necessite de uma poténcia superior nessa
zona, deverd diminuir manualmente o nivel de poténcia de uma ou mais zonas de cozedura ja activas.

ACTIVAR/DESACTIVAR 0 SINAL SONORO (NAO DISPONIVEL VERSAO SLIDER)
Depois de ligar o fogdo ligado, pressione e segure o botdo "+" eo botdo mais externa a direita simultaneamente durante pelo menos trés sequndos.

HD FLEXI

Nas placas onde existe, esta funcdo permite usar a zona de cozedura como duas zonas separadas ou como uma tnica zona grande.

E ideal para recipientes ovais, retangulares e alongados (com uma dimensdo méxima de base de 38x23 cm) ou mais do que um recipiente standard em simultaneo.
Para ativar a funcdo HD FLEXI, ligue a placa, prima simultaneamente os 2 botdes de selecdo das zonas, como se indica na imagem abaixo: Os dois visores das dreas de
cozedura apresentam o nivel "0", os dois pontos situados ao lado do nimero indicador do nivel acendem-se, indicando que a funcdo HD FLEXI estd ativada.

GRS
© © © ©
E -_— — _--....-..--+ L/‘,’ -‘J L/f _-L E
ay w

Para alterar o nivel de poténcia (de 1 até a0 méximo de 9 ou P), prima os botdes -/+ ou deslize o dedo na horizontal sobre a barra deslizante. Para desativar a funcéo
HD FLEXI, prima simultaneamente os 2 botdes de sele¢do das zonas. Para desligar as zonas de imediato, fixe o botéo de selecdo de uma zona durante 3 sequndos.

@E apresentada a mensagem “no pot” (sem panela) Y ; no visor da zona onde néo foi possivel detetar a panela (pois esta estd em falta, estd mal colocada ou

nao é adequada para uma placa de inducdo). Esta mensagem permanece ativa durante 60 sequndos: durante este tempo, pode colocar uma panela ou posicionar as
panelas na drea HD FLEXI conforme preferir.

Ap6s 60 segundos, se ndo for colocada nenhuma panela na zona, o sistema interrompe a "procura” de panelas nessa zona e o simbolo ':' permanece visivel no visor
para Ihe recordar que a zona estd desligada.
Para reativar a fungdo HD FLEXI, prima um dos 2 botées respetivos —

L —

Afuncdo HD FLEXI também consegue detetar quando é movida uma panela de uma zona para outra dentro da drea HD FLEXI, mantendo o mesmo nivel de poténcia da
zona onde se encontrava a panela originalmente (consulte o exemplo nafigura abaixo: se a panela for movida da placa frontal para a placa posterior, o nivel de poténcia
serd apresentado no visor correspondente a zona onde foi colocada a panela).

E também possivel utilizar a drea HD FLEXI como duas zonas de cozedura independentes, usando o botdo correspondente & zona simples. Coloque a panela no centro
da zona simples e ajuste o nivel de poténcia com a barra deslizante tétil.

®Importante: tenha o cuidado de colocar as panelas centradas na zona de cozedura, de forma a cobrirem o centro da zona de cozedura simples.
Quando usar panelas grandes ou recipientes ovais, retangulares e alongados, ndo se esquega de os colocar centrados na zona de cozedura.
Exemplos de bom e mau posicionamento das panelas:
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LIMPEZA

AVISO - Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.
( : ) - Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e que o indicador de calor

residual (“H”) nao esta aceso.

IMPORTANTE: Néo utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco. A sua utilizacdo poderd eventualmente danificar o vidro.

«  Apbs cada utilizagao, limpe a placa (apds arrefecer) para remover quaisquer depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.
+ Agticar ou alimentos com elevado contetido de actcar, danificam a placa e devem ser removidos de imediato.

+ Sal, acticar e areia riscam a superficie de vidro.

« Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de limpeza especifico para placas (siga as instrugdes do fabricante).

+  0Osderrames de liquidos nas zonas de cozedura podem causar a vibragdo ou 0 movimento das panelas ou dos tachos

«  Seque a placa completamente antes de a limpar.

GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

«  Leiaesiga asinstrucoes dadas na seccdo "Instrucdes de utilizagao".

« Verifique se 0 abastecimento de eletricidade nao foi desligado.

«  Seque a placa completamente antes de a limpar.

+  Se,quando a placa for ligada, aparecerem cddigos alfanuméricos no visor, consulte as instrucdes na tabela abaixo.
« Sendo consequir desligar a placa apds a utilizacao, desligue-a da fonte de alimentacdo.

CODIGO DE ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS ELIMINAGAO DO ERRO

0 painel de controlo desliga-se
(81,082 devido a temperaturas
excessivamente elevadas

A temperatura interna das pecas Espere que a placa arrefeca antes
eletrénicas é demasiado elevada de a usar de novo.

0 sensor deteta uma discrepancia entre
a voltagem do aparelho e a voltagem
da rede elétrica

Avoltagem da ligacao ndo é a
correta

Desligue a placa da rede elétrica e

F42 ou F43 o R
verifique a ligagao elétrica

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60 Contacte o Servico Pds-Venda e indique o cddigo de erro

RUIDOS FEITOS PELA PLACA

As placas de indugao podem emitir sons semelhantes a assobios e estalidos durante a operacao normal. Estes tém na realidade origem nas panelas e frigideiras como
resultado das caracteristicas dos seus fundos (fundos compostos por exemplo de varias camadas de material ou fundos irregulares). Estes ruidos podem variar de acordo
com as panelas e frigideiras usadas e com a quantidade de alimentos que contém, nao sendo por isso indicador de qualquer tipo de defeito.

Adicionalmente, a placa de inducdo estd equipada com um sistema de arrefecimento interno para controlar a temperatura das partes eletrénicas; consequentemente,
durante o funcionamento e alguns minutos apés a placa ter sido desligada, ird ouvir-se o ruido da ventoinha de refrigeracao. Isto é perfeitamente normal, sendo mesmo
essencial para o funcionamento adequado do aparelho.

SERVICO POS-VENDA

Antes de contactar o Servico Pés-venda:
1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda do "Guia para a resolucdo de problemas".

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se a avaria ficou resolvida.

Se o problema persistir apds efetuar as verificagdes acima descritas, contacte o Servico Pés-Venda mais préximo.

Indique sempre:

+  uma breve descricdo da anomalia;

+  otipoeomodelo exato do aparelho;

« onlmero de série, que se encontra na parte inferior do aparelho e que também esta disponivel na documentacao técnica fornecida em anexo.
+  asuamorada completa;

« o0seundmero de telefone.

Se for necessario efetuar alguma reparacéo, contacte um Servigo Técnico Pés-Venda autorizado (para garantir a utilizacdo de pegas sobresselentes originais e uma
reparacao correta). As pecas de substituicdo estdo disponiveis por 10 anos.
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TABELA DE NiVEIS DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipo de cozedura Utilizacao do nivel
(aindicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. L Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos para uma rapida ebulicdo no caso de
Boost Aquecimento répido . ) Lo
dgua ou para aquecer rapidamente liquidos
8-9 Fritar - ferver Ideal para alourar, comegar a cozinhar, fritar produtos congelados, ferver rapidamente
Ideal para saltear, manter uma fervura viva, cozinhar e asar (por um curto periodo de tempo 5-10
7-8 Alourar - saltear - ferver - assar | .
minutos)
Alta poténcia — -
67 Alourar - cozer - quisar - saltear | deal para saltear, manter uma fervura ligeira, cozer e assar (por um curto periodo de tempo 10-20
" - assar minutos), acessorios de pré-aquecimento
. Ideal para guisar, mantendo uma fervura ligeira, cozer (durante um longo periodo de tempo). Massa
4-5 Cozer - guisar - saltear - assar
cremosa
Média poténd 34 Ideal para receitas de cozedura lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos (exemplo: dgua,
cdia potendia " Cozer - fervilhar - espessar - vinho, caldo, leite), pasta cremosa
23 fazer creme Ideal para receitas de cozedura lenta (inferior a um litro em volume): arroz, molhos, assados, peixe)
: com liquidos (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite)
12 Ideal para amolecer manteiga, derreter chocolate suavemente, descongelar pequenos produtos e
) Derreter - descongelar - manter quentes os alimentos acabados de cozinhar (exemplo: molhos, sopas, minestrone)
Baixa poténcia manter alimentos quentes - - - -
; fazer creme Ideal para manter quentes os alimentos acabados de cozinhar, para risotos cremosos e para manter
quentes os pratos de servir (com o acessdrio adequado)
Poténcia » Placa em modo de espera ou desligada (possivel calor residual de final de cozedura, indicado por um
DESLIGAR Superficie de suporte -
zero H")
NOTA:

Quando prepara alimentos de cozedura rdpida que exigem uma perfeita distribuicao do calor (exemplo: panquecas) na zona de cozedura dupla de 28 cm (quando
existir), use panelas com um diametro ndo superior a 24 cm de diametro. Para cozedura delicada (para derreter chocolate ou manteiga por exemplo) use as zonas

simples de didmetro menor.
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